5. PERSPECTIVES
PROFESSIONNELLES

Le baccalauréat technologique STHR invite
a la poursuite d'études aprés son obtention.
Avec un BTS MHR, les débouchés sont
nombreux et varies que ce soit dans la
restauration (traditionnelle ou collective),
'hébergement (réception, service des
étages), I'armée (dans les restaurants pour
les officiers et sous-officiers), mais aussi
dans I'agroalimentaire ou la distribution.

Exemples de métiers : maitre.sse d'hétel,
chargé.e du service client, conseiller.ére
clientéle, barman.barmaid, sommelier.ére,
cuisinier.ere/ chef.fe cuisinier.ére, adjoint.e
ou directeur.trice d’'unités de restauration,
d’hébergement ou de production culinaire,
responsable de réception, gouvernant.e, etc,

L'industrie hételiere est en recherche
constante d'agents de maitrise et de cadres.
Le nombre d'emplois dans le secteur de
I'nébergement et de la restauration a
fortement progressé (hausse de plus de
25%).

Buffet de fromages réalise par les éleves

6. POURQUOI LE LYCEE CHARDIN A

GERARDMER 7?

Situé dans une ville touristique (« La perle
des Vosges »), le lycée hételier Chardin est
le seul lycée des Vosges qui propose la
série STHR et le BTS MHR.

L’établissement moderne qui offre un cadre
d’études serein et apaisé ainsi qu'un internat
entiérement rénové.

L'équipe enseignante est particuliérement
motivée et délivre un enseignement de
qualité.

Le tissu professionnel local varié (nombreux
restaurants, hotels), de qualité, riche et
offrant de nombreuses opportunités d'extras
ou de manifestations nécessitant |la
participation des éléves et étudiants
(Festival Fantastic'art, les rencontres du
cinéma, Le salon de l'agriculture ...). La
possibilité de participer & des concours
professionnels et au concours général des
lycées.

De nombreux stages sont proposés en local
ou a l'international.

" Pour visiter 'etablissement, retrouvez-
- noussurYouTube!
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1. POUR QUI ?

Cette série s’adresse aux éléves manifestant de
intérét pour la réalisation de prestations de
services (production culinaire, services au
restaurant et a I’hétel), la vente et |a relation aux
clients, ainsi que I'encadrement d'équipe en
hotellerie restauration.

C’est une formation polyvalente pemmettant
d'acquérir les fondamentaux nécessaires a une
poursuite d’études supérieures réussie, en
particulier, vers le BTS management en
hétellerie restauration mais également dans les
domaines du tourisme, de la
commercialisation. ..

2. COMMENT ?

L'admission peut se faire :

- soit aprés la 3° en intégrant une classe de

seconde spécifique STHR ;

- soit aprés une seconde générale et
technologique en premiére STHR (classe
passerelle).

Service du vin a table au restaurant

Production en cuisine par des éleves de STHR

3. POURQUOI UN BAC STHR ?

Il permet d'acquérir des compétences fondées sur
des connaissances (scientifiques, culturelles, et
technologiques en sciences de gestion, marketing
...) et des expérimentations lors de séances de
travaux de groupe en cuisine, en restaurant et en
hétel.

Le bac STHR nécessite I'étude de deux langues
vivantes dont obligatoirement I'anglais.

En suivant les enseignements de la série STHR,
les éléves sont capables de comprendre le
fonctionnement d'une organisation d’hotellerie
restauration, d'y prendre des initiatives et de s'y
intégrer notamment lors des deux stages en
entreprise qui ont lieu en fin de seconde et en
cours de premiere.

En temminale, les éléves sont en mesure de
raisonner leur choix d'orientation en particulier
vers le BTS Management en hétellerie
restauration pour lequel ils sont prioritaires.

Pour en savoir plus, retrouvez-nous !

4, POURSUITES D’ETUDES APRES UN
BAC STHR ?

Le bac STHR prépare aux études
supérieures du domaine hételier, mais
également de la gestion ou du tourisme. Les
études poursuivies sont majoritairement en
BTS Management en hoétellerie restauration
qui propose trois options :

A - Management d'unité de restauration

B - Management d'unité de production
culinaire

C - Management d'unité d’hébergement.

Mise en place d’un accueil en chambre sur le
theme de la Saint Valentin

Apres l'obtention du BTS, il est trés facile de
s'insérer professionnellement. 1l est également
possible de poursuivre ses études en licence
et en master dans le domaine de la gestion
hételiére, du management... ' .

Témoignage d’un ancien éléve du lyc_ée.
« Nicolas ; J'ai fait foute ma scolarité du bac

technologie hotellerie jusqu'au BTS au lycée

Chardin. J'en garde un excellent souvenir.
L'ambiance était bonne, c'est un lycée a taille
humaine avec un réseau de professionnels et
une multitude d’activités possibles. Les profs
sont motivés et j'ai pu rencontrer le président
de la République au Salon de I'Agriculture, un




